
TAPAS Y ENTRANTES
PAN CON ALI OLI Y OLIVAS .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .  4.50€

RACIÓN DE PAN MORENO .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .    5.50€ 
Con tomate, aceite de oliva virgen extra y sal d’es Trenc

PA AMB OLI DE JAMÓN IBÉRICO Y QUESO MANCHEGO .      .       .       .       .       .       .       16,50€

PLATO DE JAMÓN IBÉRICO .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .     24,00€

PIMIENTOS DEL PADRÓN .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .    10,00€

VARIADO MALLORQUÍN .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .      16,00€ 
Tapas caseras típicas de la gastronomía mallorquina con diferentes sabores y texturas  
(pica-pica de pulpo, ensaladilla, frito mallorquín, albóndigas en salsa, croquetas caseras)

CROQUETAS DE RABO DE TORO CON SALSA ROMESCO .      .       1/2 RACIÓN 7,00€.      .  12,00€ 

CROQUETAS DE CHIPIRÓN CON ALI OLI .      .       .       .       .       .       .       1/2 RACIÓN 7,50€.      .  12,50€ 

CARPACCIO DE TERNERA .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       . 18,00€ 
Con lascas de parmesano, rúcula y aceite de trufa

TARTAR VEGANO DE TOMATE Y AGUACATE .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .     18,00€ 
Marinado en salsa ponzu con aguacate y nabo daikon, alcaparras, piñones tostados y  
mayonesa vegana de chipotle ahumado 

NACHOS CANTINEROS .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       12,00€ 
Con queso crema, kimchi, guacamole, pico de gallo y jalapeños 

ENTRANTES DEL MAR
ENSALADILLA DE PATATAS Y GAMBAS .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       13,50€

TOSTA “MATRIMONIO” .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       . 13,50€ 
Con pico de gallo, anchoas y boquerones en vinagre 

PICA-PICA DE PULPO TRADICIONAL MALLORQUÍN.      .       .       .       .       .       .       .       . 13,50€

GAMBAS AL AJILLO .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       16,50€ 
Con guindilla cayena, perejil fresco y pimentón de la vera 

ZAMBURIÑAS A LA PLANCHA .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .      17,50€ 
Con caviar citrico, trampó, aceite de oliva y sal d´es Trenc

TARTAR DE ATÚN ROJO .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .      22,00€ 
Marinado con pasta tahini, teriyaki y kimchi con aguacate, cilantro fresco y lima 

SASHIMI DE SALMÓN.      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .    18,50€ 
Con salsa ponzu, beurre noisette, algas, edamame y huevas de pescado

CEVICHE DE PESCA DEL DÍA.      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .  19,50€ 
Marinado con aguacate, crema de mango, lima y cilantro fresco

PULPO A FEIRA .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .  24,00€ 
Con aceite de Oliva extra virgen, pimentón De la Vera y escamas de sal d’es Trenc



TACOS CANTINEROS
TACOS DE PICAÑA MADURADA ANGUS.      .       .       .       .       .       .       .       .  2U. 20,50€. 3U. 28,00€ 
con guacamole, pico de gallo, cebolla encurtida, cilantro fresco y meloso de tuétano 

TACOS DEL MAR .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .  2U. 18,50€. 3U. 26,00€ 
Langostinos crujientes en panko con pico de gallo, rúcula, mayo de lima y cilantro fresco

BURGERS
CANTINA BURGER 200GR .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       . 21,00€ 
Casera con bacon crujiente, queso edam y cheddar, cebolla caramelizada, mezclum, tomate,  
salsa levemenete picante y patatas fritas caseras

VEGGIE LOVERS BURGER .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .    20,00€ 
Casera de lentejas y arroz yamani con queso vegano, aguacate, cebolla caramelizada, rúcula y  
tomate con mayonesa veggie trufada y boniatos fritos

CRISPY CHICKEN BURGER .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .     19,00€ 
Con queso, bacon, rúcula, tomate, cebolla crujiente, mayonesa de lima y patatas fritas 

FLATBREAD PIZZA
BOSQUE TRUFADO .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .    19,00€ 
Mozzarella, pasta de trufa, setas de temporada, cebolla caramelizada, lascas de parmesano  
y aceite trufado.
IBÉRICA.      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .     21,00€ 
Mozzarella, jamón iberico, rúcula, tomates cherry y lascas de parmesano

MEDITERRÁNEA .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       20,00€ 
Mozzarella, tomatitos cherry, burrata fresca y pesto de albahaca 
TONNO & CIPOLLA .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .  21,00€ 
Atún, mozzarella, salsa de tomate, cebolla morada y olivas negras

MARGHERITA.      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       17,00€ 
Salsa de tomate, mozzarella y oregano

ENSALADAS
ENSALADA DE BURRATA FRESCA .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .    16,00€ 
Tomate en rodajas, rúcula y canónigos, burrata fresca, olivas negras, piñones tostados y  
aceite de albahaca

NUESTRA ENSALADA CÉSAR CON POLLO CRUJIENTE .      .       .       .       .       .       .       . 17,00€ 
Lechuga romana, parmesano, aderezo César y fingers de pechuga de pollo crujiente estilo americano

NUESTRA CÉSAR DEL MAR .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .    19,00€ 
Lechuga romana, parmesano, aderezo Cesar y langostinos crujientes en panko

TABOULÉ ORIENTAL VEGANO .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .      17,50€ 
Con verduritas, cúrcuma, boniato asado, chutney de mango, uvas pasas y frutos secos 
ENSALADA DE QUESO DE CABRA A LA PLANCHA.      .       .       .       .       .       .       .       .     17,50€ 
Con hojas verdes, frutas frescas de temporada, frutos secos, miel y vinagreta de frutos rojos.



RECOMENDACIÓN DEL CHEF
BABY RIBS “BBQ TEXAS” .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .    ½ COSTILLA 19,00€. ENTERA 26,00€ 
Costillar de Cerdo cocido a baja temperatura con Salsa barbacoa y  
Spice rub estilo Texas servido con Patatas fritas

ESCALOPE DE POLLO ¨NAPOLITANA¨ .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .  25,00€ 
Delicioso Escalope de Pollo rebozado con salsa de tomate, jamón y mozzarella  
gratinada con orégano, servido con Patatas fritas caseras

CURRY ROJO THAI DE POLLO .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .      23,00€ 
Con leche de coco, verduras crujientes, almendras laminadas y piña servido con arroz basmati  
y pan naan

CHULETITAS DE CORDERO BRASEADAS .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .    30,00€ 
Con salsa de romero y lima, patatas fritas caseras y pimientos de padrón

NUESTRAS CARNES PREMIUM 
ASADAS EN HORNO JOSPER A LA BRASA

SOLOMILLO DE TERNERA A LA BRASA 250GR * .      .       .       .       .       .       .       .       .       .  30,00€ 
Textura suave, tierna y jugosa. De sabor delicado y magro, lo que la convierte en  
uno de los cortes más codiciados en todo el mundo.

ENTRECOT DE TERNERA A LA BRASA 300GR * .      .       .       .       .       .       .       .       .       .    32,00€ 
Lomo bajo, entre costillas, con alta infitración que aporta un sabor y terneza ideales  
para asar a la brasa. Nuestra recomendación: simplemente escamas de sal y chimichurri casero.

PICAÑA MADURADA BLACK ANGUS ARGENTINA 350GR *.      .       . 1 PAX 33,00€. 2 PAX 62,00€ 
Sabor intenso y textura suave y jugosa.

*INCLUYE GUARNICIÓN: 
PATATAS O BONIATOS FRITOS / ENSALADA MIXTA / PATATÓ ASADO AL ROMERO / ARROZ BASMATI

CHULETÓN DE VACA MADURADO (ENTRE 30 Y 40 DÍAS).      .       .       .       .       .       .       .      77,00€/Kg 
Servido con patatas fritas, pimientos de padrón y ensalada mixta. Min 2 pax. Lomo alto y con hueso,  
con alta infiltración, tierno y de sabor intenso. El emblema de la gastronomía española. 

PARRILLADA DE VERDURAS .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .  12,00€ 

SALSAS: PIMIENTA NEGRA / CREMA DE TRUFA / ROMESCO .      .       .       .       .       .    4,00€

DEL MAR Y LA LONJA...
FILETE DE RODABALLO ASADO .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .  36,00€ 
Servido con parrillada de vegetales y Pak Choi 

LUBINA FRESCA A LA ESPALDA .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       . 32,00€ 
Con patató asado al romero y verduritas salteadas 

PULPO BRASEADO .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .  30,00€ 
Con parmentier de boniato asado a la brasa y aceite de pimentón De la Vera

SALMÓN A LA PARRILLA.      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .    30,00€ 
Con mantequilla de hierbas y parrillada de vegetales asados 

EXTRAS SALSA ESPALDA .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .   3,00€ 
Ajos laminados en aceite de oliva virgen, guindilla fresca, perejil y limón



PASTAS
PASTA “CANTINA”.      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .    23,00€ 
Linguini salteados con gambas, almejas, ajo fresco, brócoli, tomate cherry y guindilla

PASTA MEDITERRÁNEA .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       21,00€ 
Con burrata fresca, tomates cherry, olivas negras, alcaparras, pesto de albahaca y tomates secos 

ESPAGUETTI BOLOÑESA.      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .    17,00€ 
Con salsa boloñesa casera y lascas de parmesano

ESPAGUETTI AGLIO, OLIO E PEPERONCINO  .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       . 16,90€

EXTRA GAMBAS .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .   8,00€

PARA LOS PEQUES 
Hasta 12 años. Incluye helado

ESCALOPE DE POLLO CASERO CON PATATAS FRITAS.      .       .       .       .       .       .       .    14,00€

ESPAGUETTI BOLOÑESA.      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .    14,00€

PIZZA MARGHERITA  O MOZZARELLA Y JAMÓN.      .       .       .       .       .       .       .       .      14,00€

ALBÓNDIGAS EN SALSA CON ARROZ BLANCO .      .       .       .       .       .       .       .       .       .    14,00€

RACIÓN DE:
PATATAS FRITAS / PATATÓ ASADO AL ROMERO.      .       .       .       .       .       .       .       .       .      6,00€

ENSALADA MIXTA .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .      6,00€

ARROZ BASMATI SALTEADO.      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .      5,00€

BONIATOS FRITOS.      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .      6,00€

PARRILLADA DE VERDURAS .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .  12,00€

POSTRES
BROWNIE CASERO DE CHOCOLATE Y NUEZ CON HELADO DE VAINILLA  .      .      8,50€

CHEESECAKE DE PISTACHO CASERO CON CREMA DE CHOCOLATE  
BLANCO Y PISTACHO CRUJIENTE .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .      8,50€

CHEESECAKE CASERO AL HORNO CON SALSA DE FRUTOS ROJOS .      .       .       .    8,00€

PANNA COTTA CASERA DE MARACUYÁ CON CREMOSO DE ALBAHACA Y 
CRUMBLE DE ALMENDRA .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .  7,50€

CRUMBLE DE MANZANA TEMPLADO CON HELADO DE VAINILLA, CANELA Y 
ALMENDRAS CARAMELIZADAS .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .    8,50€

LOTUS CHEESECAKE (SPECULOS Y CARAMELO SALADO) .      .       .       .       .       .       .  8,50€

COPA HELADA CAN OLIVO: 2 BOLAS DE HELADO, SALSA DE  
CHOCOLATE, NATA, FRESAS, BAILEYS Y ALMEDRAS CARAMELIZADAS .      .      12,00€



TAPAS & STARTERS
BREAD WITH HOMEMADE AIOLI AND OLIVES .      .       .       .       .       .       .       .       .       .    4.50€

PORTION OF BROWN BREAD .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .     5.50€ 
With scrubbed tomato, extra virgin olive oil and Es Trenc salt 

PA AMB OLI WITH IBERIAN HAM AND MANCHEGO CHEESE.      .      .      .      .      .   16,50€

PLATE OF IBERIAN HAM .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .   24,00€

PADRON PEPPERS .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .   10,00€

VARIAT MALLORQUÍN.      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .   16,00€ 
Typical Mallorcan tapas with different flavours and textures (octopus pica-pica, potato russian  
salad, mallorcan fry-up “frito”, meatballs in sauce, homemade croquettes)

OXTAIL CROQUETTES WITH ROMESCO SAUCE .      .       .       .       .     1/2 PORTION 7,00€.      .  12,00€ 

BABY SQUID CROQUETTES WITH AIOLI .      .       .       .       .       .       .      1/2 PORTION 7,50€.      .  12,50€ 

BEEF CARPACCIO WITH SHAVINGS OF PARMESAN,  
ROCKET AND TRUFFLE OIL .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .   18,00€

VEGAN TOMATO AND AVOCADO TARTARE .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       18,00€ 
Marinated in ponzu sauce with avocado and daikon radish, capers, toasted pine nuts and  
vegan smoked chipotle mayonnaise 

NACHOS CANTINEROS .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       12,00€ 
With cream cheese, kimchi, guacamole, pico de gallo and jalapeños 

STARTERS FROM THE SEA
POTATO AND PRAWN MAYO SALAD .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       . 13,50€

“MATRIMONIO” TOAST .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       13,50€ 
With pico de gallo and anchovies

OCTOPUS “PICA-PICA”.      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       . 13,50€ 
Traditional mallorcan octopus spicy stew

GARLIC PRAWNS.      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .      16,50€ 
With cayenne pepper, fresh parsley and paprika 

GRILLED SCALLOPS .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .      17,50€ 
With citrus caviar, trampó, olive and salt from Es Trenc

BLUEFIN TUNA TARTAR.      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .     22,00€ 
Marinated in tahini, teriyaki and kimchi, served with avocado, fresh coriander and lime 

SALMON SASHIMI.      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .   18,50€ 
Served with ponzu sauce, brown butter, seaweed, edamame and fish roe

TODAY’S CATCH CEVICHE .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       . 19,50€ 
Marinated with avocado, mango cream, lime and fresh coriander

OCTOPUS “A FEIRA”.      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       24,00€ 
With extra virgin olive oil, paprika and flaked salt from Es Trenc



TACOS CANTINEROS
MATURED ANGUS RUMP STEAK TACOS .      .       .       .       .       .       .       .       2U. 20,50€. 3U. 28,00€ 
Served with guacamole, pico de gallo, pickled onion, fresh coriander and rich marrow 

TACOS FROM THE SEA .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .   2U. 18,50€. 3U. 26,00€ 
Crispy prawns in panko with pico de gallo, rocket, lime mayonnaise and fresh coriander

BURGERS
CANTINA BURGER 200GR .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       . 21,00€ 
Homemade with crispy bacon, Edam and Cheddar cheese, caramelised onions, mixed salad,  
tomato, a slightly spicy sauce and homemade chips

VEGGIE LOVERS BURGER .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .   20,00€ 
Homemade lentil and yamani rice burger, vegan cheese, avocado, caramelised onion, arugula,  
tomato and vegan truffled mayo. Served with fried sweet potatoes.

CRISPY CHICKEN BURGER .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .     19,00€ 
With Edam & Cheddar cheese, bacon, rocket, tomato, crispy onion, lime mayonnaise and chips 

FLATBREAD PIZZA
TRUFFLED FOREST PIZZA .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .  19,00€ 
Mozzarella, seasonal mushrooms, caramelised onion, parmesan flakes and truffle oil 

IBERIAN PIZZA.      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .   21,00€ 
Mozzarella, iberian ham, rocket, cherry tomatoes and parmesan slices

MEDITERRANEAN.      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .   20,00€ 
Mozzarella, cherry tomatoes, fresh burrata and basil pesto

TONNO & CIPOLLA .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .  21,00€ 
Tuna, mozzarella, tomato sauce, red onion and black olives

MARGHERITA.      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       17,00€ 
Tomato sauce, mozzarella and oregano

SALADS
FRESH BURRATA SALAD.      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .   16,00€ 
Sliced tomatoes, rocket and lamb’s lettuce, fresh burrata, black olives, toasted pine nuts and basil oil

OUR CAESAR SALAD WITH CRISPY CHICKEN .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       17,00€ 
Lettuce, Parmesan, Caesar dressing and crispy American-style chicken breast strips

OUR CAESAR SALAD FROM THE SEA .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .   19,00€ 
Romaine lettuce, Parmesan, Caesar dressing and crispy prawns in panko

VEGAN MIDDLE EASTERN TABBOULEH.      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .      17,50€ 
With cous cous, baby vegetables, turmeric, roasted sweet potato, mango chutney, raisins and nuts 

GRILLED GOAT’S CHEESE SALAD .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .     17,50€ 
With green leaves, fresh seasonal fruit, nuts, honey and a red berry vinaigrette.



CHEF’S SPECIALS
‘TEXAS BBQ’ PORK RIB .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .    ½ RACK 19,00€. RACK 26,00€ 
Low temperature braised pork ribs with barbecue sauce and Texas style  
spice rub with french fries

¨NAPOLITANA¨ CHICKEN ESCALOPE.      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .   25,00€ 
Delicious battered chicken escalope with tomato sauce, ham and  
mozzarella cheese with french fries

THAI RED CHICKEN CURRY .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .   23,00€ 
With coconut milk, crisp vegetables, flaked almonds and pineapple, served with basmati rice  
and naan bread

GRILLED LAMB CHOPS .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .      30,00€ 
With rosemary and lime gravy, homemade french fries and Padrón peppers

OUR PREMIUM MEATS 
ROASTED IN A JOSPER CHARCOAL-GRILLED OVEN

GRILLED BEEF TENDERLOIN 250GR * .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .  30,00€ 
Soft, tender and juicy texture. Delicate flavour and lean, making it one of the most  
sought-after cuts in the world.

GRILLED BEEF ENTRECÔTE 300GR *.      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .     32,00€ 
Low loin, between ribs, with high infiltration that provides an ideal flavour and tenderness  
for grilling. Our recommendation: simply salt flakes and homemade chimichurri.

ARGENTINIAN BLACK ANGUS RUMP STEAK 350GR* .      .       .       .     1 PAX 33,00€. 2 PAX 62,00€ 
Intense flavour and smooth, juicy texture.

*INCLUDES A SIDE DISH: 
FRIED POTATOES OR SWEET POTATOES / MIXED SALAD / ROSEMARY-ROASTED POTATOES / BASMATI RICE

MATURED BEEF “CHULETÓN” STEAK (BETWEEN 30 AND 40 DAYS) .      .       .       .       .      77,00€/Kg 
Served with chips, Padrón peppers and a mixed salad. Min 2 pax. Bone-in ribeye with high  
infiltration, tender and intense flavour. The emblem of Spanish gastronomy. 

GRILLED VEGETABLES .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       12,00€ 

SAUCES: BLACK PEPPER / TRUFFLE / ROMESCO.      .       .       .       .       .       .       .       .       4,00€

FROM THE SEA
ROASTED TURBOT.      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .   36,00€ 
Served with grilled vegetables and pak choi 

FRESH SEA BASS ON THE BACK .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       32,00€ 
Served with rosemary-roasted potatoes and sautéed vegetables 

GRILLED OCTOPUS .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       . 30,00€ 
Served with roasted sweet potato parmentier and De la Vera paprika oil

GRILLED SALMON.      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .   30,00€ 
With herb butter and grilled vegetables

EXTRA SAUCE .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       3,00€ 
Sliced garlic in extra virgin olive oil, fresh chilli, parsley and lemon



PASTAS
PASTA “CANTINA”.      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .   23,00€ 
Sautéed linguini with prawns, clams, fresh garlic, broccoli, cherry tomato and chilli pepper

MEDITERRANEAN PASTA .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .   21,00€ 
With fresh burrata, cherry tomatoes, black olives, capers, basil pesto and sun-dried tomatoes

SPAGHETTI BOLOGNESE.      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .   17,00€ 
With homemade bolognese sauce and parmesan flakes

SPAGHETTI AGLIO, OLIO E PEPERONCINO .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .      16,90€ 
With garlic, olive oil and chilli

EXTRA SHRIMPS.      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .  8,00€

KIDS MENU 
Up to 12 years. Includes ice cream.

HOMEMADE CHICKEN ESCALOPE WITH CHIPS.      .      .      .      .      .      .      .      .      .   14,00€

SPAGHETTI BOLOGNESE.      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .   14,00€

PIZZA MARGHERITA  OR MOZZARELLA AND HAM .      .       .       .       .       .       .       .       . 14,00€

MEATBALLS IN SAUCE WITH RICE.      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .   14,00€

PORTION OF:
FRENCH FRIES / ROAST POTATOES WITH ROSEMARY .      .       .       .       .       .       .       .    6,00€

MIXED SALAD .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       . 6,00€

SAUTÉED BASMATI RICE.      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .     5,00€

FRIED SWEET POTATOES .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .    6,00€

GRILLED VEGETABLES .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       12,00€

DESSERTS
CHOCOLATE & WALNUT BROWNIE WITH VANILLA ICE-CREAM.      .      .      .      .     8,50€

HOMEMADE PISTACHIO CHEESECAKE WITH WHITE CHOCOLATE CREAM  
AND CRUNCHY PISTACHIOS.      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .    8,50€

HOMEMADE CHEESECAKE WITH RED FRUIT SAUCE .      .       .       .       .       .       .       .       8,00€

HOMEMADE PASSION FRUIT PANNA COTTA WITH BASIL CREAM AND  
ALMOND CRUMBLE .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .  7,50€

WARM APPLE CRUMBLE WITH VANILLA ICE CREAM, CINNAMON AND 
CARAMELISED ALMONDS .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .  8,50€

LOTUS CHEESECAKE (SPECULOOS AND SALTED CARAMEL).      .       .       .       .       .    8,50€

CAN OLIVO ICE CREAM CUP: 2 SCOOPS OF ICE CREAM, CHOCOLATE  
SAUCE, CREAM, STRAWBERRIES, BAILEYS AND CARAMELISED ALMONDS.   12,00€



TAPAS UND VORSPEISEN
BROT MIT HAUSGEMACHTEM ALI OLI UND OLIVEN .      .      .      .      .      .      .      .    4.50€

PORTION SCHWARZBROT .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .     5.50€ 
Mit geschrubbter Tomate, nativem Olivenöl extra und Salz aus dem Trenc.

PA AMB OLI MIT IBERISCHEM SCHINKEN UND MANCHEGO-KÄSE .      .       .       .  16,50€

IBERISCHER SCHINKEN .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .   24,00€

PADRON-PAPRIKA .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .   10,00€

VARIAT MALLORQUÍN.      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .   16,00€ 
Typisch mallorquinische Tapas mit verschiedenen Geschmacksrichtungen und Texturen 
(Oktopus pica-pica, ‘russischer’ kartoffelsalat, Mallorquinisches frittiertes Essen “Frito”, Fleischbällchen 
in Sosse, hausgemachte Kroketten) 

OCHSENSCHWANZ-KROKETTEN MIT ROMESCO-SAUCE.      .   1/2 PORTION 7,00€.      .  12,00€ 

KROKETTEN AUS KLEINEN TINTENFISCHEN MIT  
KNOBLAUCH-OLIVENÖL-SAUCE.      .       .       .       .       .       .       .       .       1/2 PORTION 7,50€.      .  12,50€ 

RINDERCARPACCIO MIT PARMESANSPLITTERN, RUCOLA UND TRÜFFELÖL. 18,00€

VEGANES TOMATEN-AVOCADO-TARTAR .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .   18,00€ 
In Ponzu-Sauce mariniert mit Avocado und Daikon-Rübe, Kapern, gerösteten Pinienkernen  
und veganer Mayonnaise mit geräuchertem Chipotle 

NACHOS CANTINEROS .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       12,00€ 
Mit Frischkäse, Kimchi, Guacamole, Pico de Gallo und Jalapeños 

MEERESFRÜCHTE-VORSPEISEN
KARTOFFEL-GARNELEN-MAYONNAISE-SALAT .      .       .       .       .       .       .       .       .       .  13,50€

TOAST „MATRIMONIO”.      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       . 13,50€ 
Mit Pico de Gallo, Sardellen und in Essig eingelegten Sardellen 

OKTOPUS „PICA-PICA“ .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       13,50€ 
Traditioneller mallorquinischer Oktopus-Eintopf mit scharfer Würze

GARNELEN IN KNOBLAUCHSOSSE .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       . 16,50€ 
Mit Cayennepfeffer, frischer Petersilie und Paprikapulver 

GEGRILLTE JAKOBSMUSCHELN.      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       . 17,50€ 
Mit Zitronenkaviar, Trampó, Olivenöl und Salz aus Es Trenc

TARTAR VOM ROTEN THUN .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .     22,00€ 
Mariniert mit Tahini, Teriyaki und Kimchi, dazu Avocado, frischer Koriander und Limette

LACHS-SASHIMI .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       18,50€ 
Mit Ponzu-Sauce, Beurre Noisette, Algen, Edamame und Fischrogen

CEVICHE AUS DEM FANG DES TAGES.      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .   19,50€ 
Mariniert mit Avocado, Mangocreme, Limette und frischem Koriander

OKTOPUS „A FEIRA“ .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .      24,00€ 
Mit nativem Olivenöl extra, Paprikapulver und Salzflocken aus Es Trenc



TACOS CANTINEROS
GEREIFTE ANGUS RUMPSTEAK-TACOS.      .       .       .       .       .       .       .       . 2U. 20,50€. 3U. 28,00€ 
Mit Guacamole, Pico de Gallo, eingelegten Zwiebeln, frischem Koriander und Mark-Sirup 

TACOS AUS DEM MEER.      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .  2U. 18,50€. 3U. 26,00€ 
Knusprige Garnelen in Panko mit Pico de Gallo, Rucola, Limonenmayonnaise und frischem Koriander

BURGER
CANTINA BURGER 200GR .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       . 21,00€ 
Hausgemachter Burger mit knusprigem Speck, Edamer und Cheddar, karamellisierten Zwiebeln,  
Mischsalat, Tomate, leicht scharfer Sauce und hausgemachten Pommes frites

“VEGANER-LIEBHABER”-BURGER .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .   20,00€ 
Hausgemachter Burger aus Linsen und Yamani-Reis, veganer Käse, Avocado, karamellisierte Zwiebeln, 
Rucola, Tomate und vegane Trüffel-Mayonnaise. Serviert mit gebratenen Süsskartoffeln.

CRISPY CHICKEN BURGER .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .     19,00€ 
Mit Käse, Speck, Rucola, Tomate, knusprigen Zwiebeln und Limonenmayonnaise mit Pommes frites

FLATBREAD PIZZA
GETRÜFFELTE WALDPIZZA .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .      19,00€ 
Mozzarella, Champignons der Saison, karamellisierte Zwiebel, Parmesanflocken und Trüffelöl

IBERISCHE PIZZA.      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .     21,00€ 
Mozzarella, iberischer Schinken, Rucola, Kirschtomaten und Parmesanspäne

MEDITERRANE PIZZA.      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .   20,00€ 
Mozzarella, Kirschtomaten, frische Burrata und Basilikum-Pesto

PIZZA TONNO & CIPOLLA.      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .  21,00€ 
Thunfisch, Mozzarella, Tomatensauce, rote Zwiebeln und schwarze Oliven

PIZZA MARGHERITA .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .      17,00€ 
Tomatensauce, Mozzarella und Oregano

SALATE
SALAT MIT FRISCHER BURRATA  .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .     16,00€ 
Tomaten in Scheiben, Rucola und Feldsalat, frische Burrata, schwarze Oliven,  
geröstete Pinienkerne und Basilikumöl

UNSER CAESAR-SALAT MIT KNUSPRIGEM HÄHNCHEN .      .       .       .       .       .       .     17,00€ 
Römersalat, Parmesan, Caesar-Dressing und knusprige Hähnchenbrust-Sticks nach  
amerikanischer Art

UNSER MEERES-CAESAR-SALAT .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .     19,00€ 
Römersalat, Parmesan, Caesar-Dressing und knusprige Garnelen in Panko

VEGANER ORIENTALISCHER TABOULÉ.      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       17,50€ 
Mit kleinem Gemüse, Kurkuma, gerösteter Süsskartoffel, Mango-Chutney, Rosinen und Nüssen 
GEGRILLTER ZIEGENKÄSESALAT .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .   17,50€ 
Mit Blattgemüse, frischen Früchten der Saison, Nüssen, Honig und Beerenvinaigrette.



GERICHTE DES KÜCHENCHEFS
“TEXAS BBQ“ SCHWEINERIPPCHEN .      .       .       .       .       .       .       .       ½ RIPPCHEN 19,00€.RIPPCHEN 26,00€ 
Schweinerippchen mit Barbecue-Sauce und Gewürzrub nach texanischer Art  
mit Coleslaw und Pommes frites

HÄHNCHENSCHNITZEL „NAPOLITANA“ .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .   25,00€ 
Köstliches paniertes Hähnchenschnitzel mit Tomatensauce, Schinken und mit Oregano  
überbackenem Mozzarella, serviert mit hausgemachten Pommes frites

THAILÄNDISCHES ROTES HÜHNERCURRY.      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .      23,00€ 
Mit Kokosmilch, knackigem Gemüse, Mandelblättchen und Ananas, serviert mit  
Basmatireis und Naan-Brot

GEBRATENE LAMMKOTELETTS .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       . 30,00€ 
Mit Rosmarin-Limetten-Sauce, hausgemachte Pommes frites und Padrón-Paprika

UNSER PREMIUM-FLEISCH 
GEGRILLT IM JOSPER HOLZKOHLEOFEN

GEGRILLTES RINDERLENDE 250GR *.      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .   30,00€ 
Weiche, zarte und saftige Textur. Zart im Geschmack und mager, was es zu einem  
der begehrtesten Teilstücke der Welt macht.

GEGRILLTES RINDER ENTRECOT 300GR * .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       32,00€ 
Niedrige Lende, zwischen den Rippen, mit hoher Infektion, die einen idealen Geschmack und Zartheit  
zum Grillen bietet. Unsere Empfehlung: einfach mit Salzflocken und hausgemachtem Chimichurri.

RUMPSTEAK VOM ARGENTINISCHEN ANGUSRIND 350GR *.      .   1 PAX 33,00€. 2 PAX 62,00€ 
Intensiver Geschmack und zarte, saftige Textur.

*BEILAGE INBEGRIFFEN: 
BRATKARTOFFELN ODER SÜSSKARTOFFELN / GEMISCHTER SALAT /  

ROSMARIN-OFENKARTOFFEL / BASMATIREIS

REIFUNGSSTEAK „CHULETÓN“ STEAK (ZWISCHEN 30 UND 40 TAGEN) .      .       .       .      77,00€/Kg 
Serviert mit Pommes frites, Padrón-Paprika und gemischtem Salat. Minimum 2 pax.  
Hohe Lende mit Knochen, mit hoher Infiltration, zart und intensiv im Geschmack.  
Das Wahrzeichen der spanischen Gastronomie. 

GEGRILLTES GEMÜSE .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .  12,00€ 

SAUCEN: SCHWARZER PFEFFER / TRÜFFEL / ROMESCO .      .       .       .       .       .       .    4,00€

AUS DEM MEER
GEBRATENES STEINBUTTFILET .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .      36,00€ 
Serviert mit gegrilltem Gemüse und Pak Choi 

FRISCHER WOLFSBARSCH AUF DEM RÜCKEN.      .      .      .      .      .      .      .      .      .   32,00€ 
Mit Rosmarin-Bratkartoffeln und sautiertem Gemüse 

OKTOPUS VOM GRILL.      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .   30,00€ 
Mit Parmentier aus auf Holzkohle gegrillten Süsskartoffeln und Paprikapfefferöl aus De la Vera

GEGRILLTER LACHS .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .      30,00€ 
Mit Kräuterbutter und gegrilltem Gemüse 

EXTRAS „ESPALDA“-SAUCE.      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .     3,00€ 
n nativem Olivenöl eingelegter Knoblauch, frische Chilischote, Petersilie und Zitrone



PASTA
NUDELN ‘CANTINA’ .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       23,00€ 
Gebratene Linguini mit Garnelen, Venusmuscheln, frischem Knoblauch, Brokkoli,  
Kirschtomate und Chilischote

MEDITERRANE NUDELN .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .     21,00€ 
Mit frischer Burrata, Kirschtomaten, schwarzen Oliven, Kapern, Basilikum-Pesto  
und getrockneten Tomaten 
SPAGHETTI BOLOGNESE.      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .   17,00€ 
 Mit hausgemachter Bolognesesauce und Parmesanspänen

SPAGHETTI AGLIO, OLIO E PEPERONCINO  .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .   16,90€

EXTRA GARNELEN .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .    8,00€

KINDER-MENÜ 
Bis zu 12 Jahren. Inklusive Eiscreme.

HAUSGEMACHTES HÄHNCHENSCHNITZEL MIT POMMES FRITES .      .      .      .   14,00€

SPAGHETTI BOLOGNESE.      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .   14,00€

PIZZA MARGHERITA  ODER MIT MOZZARELLA UND SCHINKEN .      .       .       .     14,00€

FLEISCHBÄLLCHEN IN SOSSE MIT REIS .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .   14,00€

PORTION VON:
POMMES FRITES / GEBRATENE KARTOFFEL MIT ROSMARIN .      .       .       .       .       .  6,00€

GEMISCHTER SALAT .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       6,00€

GEBRATENER BASMATIREIS .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .   5,00€

GEBRATENE SÜSSKARTOFFEL.      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .      .     6,00€

GEGRILLTES GEMÜSE .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .  12,00€

NACHSPEISEN
HAUSGEMACHTER SCHOKOLADEN-WALNUSS-BROWNIE MIT VANILLEEIS .     8,50€

HAUSGEMACHTER PISTAZIEN-KÄSEKUCHEN MIT WEISSER 
SCHOKOLADENCREME UND KNUSPRIGEN PISTAZIEN .      .       .       .       .       .       .       . 8,50€

HAUSGEMACHTER GEBACKENER KÄSEKUCHEN MIT BEEREN-SAUCE .      .       . 8,00€

HAUSGEMACHTE PASSIONSFRUCHT-PANNA COTTA MIT  
BASILIKUMCREME UND MANDELSTREUSELN .      .      .      .      .      .      .      .      .      .     7,50€

LAUWARMER APFEL-CRUMBLE MIT VANILLEEIS, ZIMT UND 
KARAMELLISIERTEN MANDELN .      .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .       .  8,50€

LOTUS-KÄSEKUCHEN (SPECULOOS UND GESALZENES KARAMELL) .      .      .     8,50€

EISBECHER CAN OLIVO: 2 KUGELN EIS, SCHOKOLADENSOSSE, SAHNE, 
ERDBEEREN, BAILEYS UND KARAMELLISIERTE MANDELN.      .      .      .      .      .   12,00€




