TAPAS Y ENTRANTES
PAN CON ALI OLI Y OLIVAS ©
RACION DE PAN MORENO ®

Con TOMATE, ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA Y SAL D'ES TRENC

PA AMB OLI DE JAMON IBERICO Y QUESO MANCHEGO
PLATO DE JAMON IBERICO .

PIMIENTOS DEL PADRON ®.

VARIADO MALLORQUIN .

TAPAS CASERAS TiPICAS DE LA GASTRONOMIA MALLORQUINA CON DIFERENTES SABORES Y TEXTURAS
[PICA-PICA DE PULPO, ENSALADILLA, FRITO MALLORQUIN, ALBONDIGAS EN SALSA, CROQUETAS CASERAS]

CROQUETAS DE RABO DE TORO CON SALSA ROMESCO . . 1/z2racion 7,00€
CROQUETAS DE CHIPIRON CON ALIOLI . . . . . . . 1zrecion7,50€
CARPACCIO DE TERNERA

CON LASCAS DE PARMESANO, RUCULA Y ACEITE DE TRUFA

TARTAR VEGANO DE TOMATE Y AGUACATE .
MARINADO EN SALSA PONZU CON AGUACATE Y NABO DAIKON, ALCAPARRAS, PINONES TOSTADOS Y
MAYONESA VEGANA DE CHIPOTLE AHUMADO

NACHOS CANTINEROS

CoN QuEso CREMA, KIMCHI, GUACAMOLE, PICO DE GALLO Y JALAPENOS

ENTRANTES DEL MAR
ENSALADILLA DE PATATAS Y GAMBAS
TOSTA “MATRIMONIO”

CON PICO DE GALLO, ANCHOAS Y BOQUERONES EN VINAGRE
PICA-PICA DE PULPO TRADICIONAL MALLORQUIN
GAMBAS AL AJILLO

CON GUINDILLA CAYENA, PEREJIL FRESCO Y PIMENTON DE LA VERA

ZAMBURINAS A LA PLANCHA .

CON-CAVIAR CITRICO, TRAMPO, ACEITE DE OLIVA Y SAL D "Es TRENC

TARTAR DE ATUN ROJO .

MARINADO CON PASTA TAHINI, TERIYAKI Y KIMCHI CON AGUACATE, CILANTRO FRESCO Y LIMA

SASHIMI DE SALMON.

CoN SALSA PONZU, BEURRE NOISETTE, ALGAS, EDAMAME Y HUEVAS DE PESCADO

CEVICHE DE PESCA DEL DiA

MARINADO CON AGUACATE, CREMA DE MANGO, LIMA Y CILANTRO FRESCO

PULPO A FEIRA

CoN ACEITE DE OLIVA EXTRA VIRGEN, PIMENTON DE LA VERA Y ESCAMAS DE SAL D'ES TRENC
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TACOS CANTINEROS

TACOS DE PICANA MADURADAANGUS . . . . . . . . 20506
CON GUACAMOLE, PICO DE GALLO, CEBOLLA ENCURTIDA, CILANTRO FRESCO Y MELOSO DE TUETANO
FACOSHBIE GEMAR S -5 s At o Wil e A i RS L sy 18,506

LANGOSTINOS CRUJIENTES EN PANKO CON PICO DE GALLO, RUCULA, MAYO DE LIMA Y CILANTRO FRESCO

BURGERS
CANTINA BURGER 200GR

CASERA CON BACON CRUJIENTE, QUESO EDAM Y CHEDDAR, CEBOLLA CARAMELIZADA, MEZCLUM, TOMATE,
SALSA LEVEMENETE PICANTE Y PATATAS FRITAS CASERAS

VEGGIE LOVERS BURGER ®.
CASERA DE LENTEJAS Y ARROZ YAMANI CON QUESO VEGANO, AGUACATE, CEBOLLA CARAMELIZADA, RUCULA Y
TOMATE CON MAYONESA VEGGIE TRUFADA Y BONIATOS FRITOS

CRISPY CHICKEN BURGER .

Con QUESO, BACON, RUCULA, TOMATE, CEBOLLA CRUJIENTE, MAYONESA DE LIMA Y PATATAS FRITAS

FLATBREAD PIZZA
BOSQUE TRUFADO ® .

MOZZARELLA, PASTA DE TRUFA, SETAS DE TEMPORADA, CEBOLLA CARAMELIZADA, LASCAS DE PARMESANO
Y ACEITE TRUFADO.

IBERICA .

MozzARELLA, JAMON IBERICO, RUCULA, TOMATES CHERRY Y LASCAS DE PARMESANO

MEDITERRANEA

MOZZARELLA, TOMATITOS CHERRY, BURRATA FRESCA Y PESTO DE ALBAHACA

TONNO & CIPOLLA

ATUN, MOZZARELLA, SALSA DE TOMATE, CEBOLLA MORADA Y OLIVAS NEGRAS

MARGHERITA

SALSA DE TOMATE, MOZZARELLA Y OREGANO

ENSALADAS
ENSALADA DE BURRATA FRESCA .

TOMATE EN RODAJAS, RUCULA Y CANONIGOS, BURRATA FRESCA, OLIVAS NEGRAS, PINONES TOSTADOS Y
ACEITE DE ALBAHACA

NUESTRA ENSALADA CESAR CON POLLO CRUJIENTE

LECHUGA ROMANA, PARMESANO, ADEREZO CESAR Y FINGERS DE PECHUGA DE POLLO CRUJIENTE ESTILO AMERICANO

NUESTRA CESAR DEL MAR .

LEcHuGA ROMANA, PARMESANO, ADEREZO CESAR Y LANGOSTINOS CRUJIENTES EN PANKO

TABOULE ORIENTAL VEGANO

CoN VERDURITAS, CURCUMA, BONIATO ASADO, CHUTNEY DE MANGO, UVAS PASAS Y FRUTOS SECOS

ENSALADA DE QUESO DE CABRA A LA PLANCHA .

CoN HoJAs VERDES, FRUTAS FRESCAS DE TEMPORADA, FRUTOS SECOS, MIEL Y VINAGRETA DE FRUTOS ROJOS.
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RECOMENDACION DEL CHEF
BABY RIBS “BBQ TEXAS” . . . R e e e T e e ERTERA O ST

CosTILLAR DE CERDO COCIDO A BAJA TEMPERATURA CON SALSA BARBACOA Y
SPICE RUB ESTILO TEXAS SERVIDO CON PATATAS FRITAS

ESCAFORPRBEROIELO- NARGIEREANAS:. 2277 3. 7 o o =asi o i 2500€

DeLicioso EscaLoPE DE PoLLO REBOZADO CON SALSA DE TOMATE, JAMON Y MOZZARELLA
GRATINADA CON OREGANO, SERVIDO CON PATATAS FRITAS CASERAS

Rt R DI EFPALDEPOL Qe - 955 S8 -0 o 85 Sapdibinte - et e B ige

CON LECHE DE COCO, VERDURAS CRUJIENTES, ALMENDRAS LAMINADAS Y PINA SERVIDO CON ARROZ BASMATI
Y PAN NAAN

CHULETITAS DE CORDERO BRASEADAS. . . . . . . . . . . . 3000€

CON SALSA DE ROMERO Y LIMA, PATATAS FRITAS CASERAS Y PIMIENTOS DE PADRON

NUESTRAS CARNES PREMIUM
ASADAS EN HORNO JOSPER A LA BRASA

SOLOMILLO DE TERNERA A LA BRASA 250GR* . . . . . . . . . 3000¢€
TEXTURA SUAVE, TIERNA Y JUGOSA. DE SABOR DELICADO Y MAGRO, LO QUE LA CONVIERTE EN
UNO DE LOS CORTES MAS CODICIADOS EN TODO EL MUNDO.

ENTRECOT DE TERNERA A LA BRASA300GR*. . . . . . . . . . 3200¢
LoMo BAJO, ENTRE COSTILLAS, CON ALTA INFITRACION QUE APORTA UN SABOR Y TERNEZA IDEALES
PARA ASAR A LA BRASA. NUESTRA RECOMENDACION: SIMPLEMENTE ESCAMAS DE SAL Y CHIMICHURRI CASERO.

PICANA MADURADA BLACK ANGUS ARGENTINA 350GR * . . 1pax33,00€ 2pax62,00€
SABOR INTENSO Y TEXTURA SUAVE Y JUGOSA.

*INCLUYE GUARNICI(')’N:
PATATAS 0 BONIATOS FRITOS / ENSALADA MIXTA / PATATO ASADO AL ROMERO / ARROZ BASMATI

CHULETON DE VACA MADURADO (ENTRE30Y40DiAS) . . . . . . . . 7700€/Ks
SERVIDO CON PATATAS FRITAS, PIMIENTOS DE PADRON Y ENSALADA MIXTA. MIN 2 PAX. LoMO ALTO Y CON HUESO,
CON ALTA INFILTRACI()N TIERNO Y DE SABOR INTENSO. EL EMBLEMA DE LA GASTRONOMIA ESPANOLA.

PARRILLADA DE VERDURAS . . . . it R 20€
SALSAS: PIMIENTANEGRA/CREMADETRUFA/ROMESCO S R sy 4006

DEL MARY LA LONJA...

FIEETEDEROBABALLD ASADO " »iorinays o ans - e v s v e aae =, B 36 00€
SERVIDO CON PARRILLADA DE VEGETALES Y Pak CHol

EUBINAERESUANLEA BSPALRR 25, 530l e e Ll Ol Tl - o8 L et L3 0E
CON PATATO ASADO AL ROMERO Y VERDURITAS SALTEADAS

PULPGBRASEADO & “REsty s 0iall el i et NN i SURE)
CON PARMENTIER DE BONIATO ASADO A LA BRASA Y ACEITE DE PIMENTON DE LA VERA

SAEMUN ABKPARRI LA 2 e aiai S a0 S e SR 30,00€
CON MANTEQUILLA DE HIERBAS Y PARRILLADA DE VEGETALES ASADOS

B A S SAPSAESRAE DA o5 e e b a e S gl T U SR et i 30E

AJ0S LAMINADOS EN ACEITE DE OLIVA VIRGEN, GUINDILLA FRESCA, PEREJIL Y LIMON




PASTAS
PASAA PEAN TN o o Sl i i st =0 o DR S e 3 e e 2e e
LINGUINI SALTEADOS CON GAMBAS, ALMEJAS, AJO FRESCO, BROCOLI, TOMATE CHERRY Y GUINDILLA
PASTAMERITBRRANER®Y & Bl o5~ Salis o it ol oS o o ohane
CON BURRATA FRESCA, TOMATES CHERRY, OLIVAS NEGRAS, ALCAPARRAS, PESTO DE ALBAHACA Y TOMATES SECOS .
ESBAGUIETT BOLOGNESA: 0@ o w0 o S T A B S S 0ge
CON SALSA BOLONESA CASERA Y LASCAS DE PARMESANO
ESPAGUETTI AGLIO, OLIO E PEPERONCINO - . . . . . . . . . . 1690€
EXTRAGAMBAS "¢ it vy SO0 TG - B o N e S o S S N LR

PARA LOS PEQUES

HASTA 12 ANOS. INCLUYE HELADO

ESCALOPE DE POLLO CASERO CON PATATAS FRITAS. . . . . . . . 1400€
BSESEUETTEROLANESA. 470 Slapaeion i nds T 0 Dl el 7 Sk e
PIZZA MARGHERITA ® 0 MOZZARELLAY JAMON . . . . . . . . . 1400€
ALBONDIGAS EN SALSA CON ARROZBLANCO . . . . . . . . . . 14006

RACION DE:

PATATAS FRITAS / PATATO ASADOALROMERO. . . . . . . . . . 600
SO AL ADR MBEREE “ 1 oy R TR T WU TR e O a2 6,00€
RROZ BASMATPSSET EADQ s 5o 2ol 8 saaene” S e e o e B S 5, 00€
RO BIARDOAERIT OIS R 7 ~ 2 0o o sy SIS NS S e s e - G 00€
FARRILEARADE VERDURAS "o 7 5o, Fom e o 50 TR0 Do ™ e 2in s 0 g o 155 12,00€

POSTRES

BROWNIE CASERO DE CHOCOLATE Y NUEZ CON HELADO DE VAINILLA . . 850¢

CHEESECAKE DE PISTACHO CASERO CON CREMA DE CHOCOLATE
BLANCO Y PISTACHO CRUJIENTE . . . . ; .. . 8b0¢

CHEESECAKE CASERO AL HORNO CON SALSA DE FRUTOS ROJOS . . . 8o00¢
PANNA COTTA CASERA DE MARACUYA CON CREMOSO DE ALBAHACA Y

CRUMBLE DE ALMENDRA . . . . ; ; 7,50€

CRUMBLE DE MANZANA TEMPLADO CON HELADO DE VAINILLA, CANELAY
ALMENDRAS CARAMELIZADAS . . . . ... . . . 8bh0e

LOTUSCHEESECAKE[SPECULOSYCARAMELOSALADO] ... . . . 8b0e

COPA HELADA CAN OLIVO: 2 BOLAS DE HELADO, SALSA DE
CHOCOLATE, NATA, FRESAS, BAILEYS Y ALMEDRAS CARAMELIZADAS . . 1200€




TAPAS & STARTERS
BREAD WITH HOMEMADE AIOLI AND OLIVES ©
PORTION OF BROWN BREAD ®.

WITH SCRUBBED TOMATO, EXTRA VIRGIN OLIVE OIL AND ESs TRENC SALT

PA AMB OLI WITH IBERIAN HAM AND MANCHEGO CHEESE .
PLATE OF IBERIAN HAM .

PADRON PEPPERS @ .

VARIAT MALLORQUIN.

TypPicAL MALLORCAN TAPAS WITH DIFFERENT FLAVOURS AND TEXTURES [OCTOPUS PICA-PICA, POTATO RUSSIAN
SALAD, MALLORCAN FRY-UP “FRITO", MEATBALLS IN SAUCE, HOMEMADE CROQUETTES]

OXTAIL CROQUETTES WITH ROMESCO SAUCE . . . . . 1zrormion 7,00€
BABY SQUID CROQUETTESWITHAIOLI . . . . . . . 1zeormion7,50€

BEEF CARPACCIO WITH SHAVINGS OF PARMESAN,
ROCKET AND TRUFFLE OIL .

VEGAN TOMATO AND AVOCADO TARTARE
MARINATED IN PONZU SAUCE WITH AVOCADO AND DAIKON RADISH, CAPERS, TOASTED PINE NUTS AND
VEGAN SMOKED CHIPOTLE MAYONNAISE

NACHOS CANTINEROS

WITH CREAM CHEESE, KIMCHI, GUACAMOLE, PICO DE GALLO AND JALAPENOS

STARTERS FROM THE SEA

POTATO AND PRAWN MAYO SALAD
“MATRIMONIO” TOAST

WITH PICO DE GALLO AND ANCHOVIES

OCTOPUS “PICA-PICA”

TRADITIONAL MALLORCAN OCTOPUS SPICY STEW

GARLIC PRAWNS .

WITH CAYENNE PEPPER, FRESH PARSLEY AND PAPRIKA

GRILLED SCALLOPS .

WITH CITRUS CAVIAR, TRAMPO, OLIVE AND SALT FROM Es TRENC

BLUEFIN TUNA TARTAR .

MARINATED IN TAHINI, TERIYAKI AND KIMCHI, SERVED WITH AVOCADO, FRESH CORIANDER AND LIME

SALMON SASHIMI .

SERVED WITH PONZU SAUCE, BROWN BUTTER, SEAWEED, EDAMAME AND FISH ROE

TODAY'S CATCH CEVICHE

MARINATED WITH AVOCADO, MANGO CREAM, LIME AND FRESH CORIANDER

OCTOPUS “A FEIRA”

WITH EXTRA VIRGIN OLIVE OIL, PAPRIKA AND FLAKED SALT FROM Es TReNC

Z S
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TACOS CANTINEROS

MATURED ANGUS RUMP STEAKTACOS . . . . . . . . 2.2050€
SERVED WITH GUACAMOLE, PICO DE GALLO, PICKLED ONION, FRESH CORIANDER AND RICH MARROW
FACCOSSERGMEREIE SEA L Sttt - saualil -l s 5 weioy 11850

CRISPY PRAWNS IN PANKO WITH PICO DE GALLO, ROCKET, LIME MAYONNAISE AND FRESH CORIANDER

BURGERS
CANTINA BURGER 200GR

HOMEMADE WITH CRISPY BACON, Epam aND CHEDDAR CHEESE, CARAMELISED ONIONS, MIXED SALAD,
TOMATO, A SLIGHTLY SPICY SAUCE AND HOMEMADE CHIPS

VEGGIE LOVERS BURGER @.

HOMEMADE LENTIL AND YAMANI RICE BURGER, VEGAN CHEESE, AVOCADO, CARAMELISED ONION, ARUGULA,

~

TOMATO AND VEGAN TRUFFLED MAYO. SERVED WITH FRIED SWEET POTATOES.

CRISPY CHICKEN BURGER .

WiTH Epam & CHEDDAR CHEESE, BACON, ROCKET, TOMATO, CRISPY ONION, LIME MAYONNAISE AND CHIPS

FLATBREAD PIZZA
TRUFFLED FOREST PIZZA ©

MOZZARELLA, SEASONAL MUSHROOMS, CARAMELISED ONION, PARMESAN FLAKES AND TRUFFLE OIL

IBERIAN PIZZA .

MOZZARELLA, IBERIAN HAM, ROCKET, CHERRY TOMATOES AND PARMESAN SLICES

MEDITERRANEAN.

MOZZARELLA, CHERRY TOMATOES, FRESH BURRATA AND BASIL PESTO

TONNO & CIPOLLA

TUNA, MOZZARELLA, TOMATO SAUCE, RED ONION AND BLACK OLIVES

MARGHERITA

ToMmaTo SAUCE, MOZZARELLA AND OREGANO

SALADS
FRESH BURRATA SALAD.

3u. 28,00€

3u. 26,00€

)
. 20,00€

19,00€

19,00€
o L B0,
. 20,00€
. 21,00€

17,00€

16,00€

SLICED TOMATOES, ROCKET AND LAMB'S LETTUCE, FRESH BURRATA, BLACK OLIVES, TOASTED PINE NUTS AND BASIL OIL

OUR CAESAR SALAD WITH CRISPY CHICKEN

LETTUCE, PARMESAN, CAESAR DRESSING AND CRISPY AMERICAN=STYLE CHICKEN BREAST STRIPS

OUR CAESAR SALAD FROM THE SEA .

RoMAINE LETTUCE, PARMESAN, CAESAR DRESSING AND CRISPY PRAWNS IN PANKO

VEGAN MIDDLE EASTERN TABBOULEH .

WITH cous COUS, BABY VEGETABLES, TURMERIC, ROASTED SWEET POTATO, MANGO CHUTNEY, RAISINS AND NUTS

GRILLED GOAT'S CHEESE SALAD .

WITH GREEN LEAVES, FRESH SEASONAL FRUIT, NUTS, HONEY AND A RED BERRY VINAIGRETTE.

17,00€

19,00€

17,50€

17,50€




CHEF’S SPECIALS
‘TEXAS BBQ' PORKRIB . . . . . . C o TR S e L2 D0E ek 268 0E

Low TEMPERATURE BRAISED PORK RIBS WITH BARBECUE SAUCE AND TEXAS STYLEE
SPICE RUB WITH FRENCH FRIES

=APOELEANASCHICKENESCALORES:. =273 o v o s e o i 25008
DELICIOUS BATTERED CHICKEN ESCALOPE WITH TOMATO SAUCE, HAM AND ’
MOZZARELLA CHEESE WITH FRENCH FRIES

FHRSERED CRICGKENGURRY e - #55 S8E <o o 8% Sendfpin X | o7 et oo aige
WITH COCONUT MILK, CRISP VEGETABLES, FLAKED ALMONDS AND PINEAPPLE, SERVED WITH BASMATI RICE
AND NAAN BREAD

BRILFED LAMB CROPS ;. =7 % Lozt MY S R R 2 e s ool Ul

WITH ROSEMARY AND LIME GRAVY, HOMEMADE FRENCH FRIES AND PADRON PEPPERS

OUR PREMIUM MEATS ¢
ROASTED IN A JOSPER CHARCOAL-GRILLED OVEN

SRIEEED BEEF - TENDERLOIN 2606 R ™" 753602 v L e Vet i adliun 0 087 227030 00€
SOFT, TENDER AND JUICY TEXTURE. DELICATE FLAVOUR AND LEAN, MAKING IT ONE OF THE MOST
SOUGHT-AFTER CUTS IN THE WORLD.

ORIECED-BEEF ENTRECOTE 3006R®:, = ~oadriesea o 7% S i iis=us 32 00€
Low LOIN, BETWEEN RIBS, WITH HIGH INFILTRATION THAT PROVIDES AN IDEAL FLAVOUR AND TENDERNESS
FOR GRILLING. OUR RECOMMENDATION: SIMPLY SALT FLAKES AND HOMEMADE CHIMICHURRI.

ARGENTINIAN BLACK ANGUS RUMP STEAK 350GR* . . . . 1pax33,00€ 2pax62,00€

INTENSE FLAVOUR AND SMOOTH, JUICY TEXTURE.

*INCLUDES A SIDE DISH:
FRIED POTATOES OR SWEET POTATOES / MIXED SALAD / ROSEMARY-ROASTED POTATOES / BASMATI RICE

MATURED BEEF “CHULETON” STEAK (BETWEEN30AND40DAYS) . . . . . 77.00€/Kec
SERVED WITH CHIPS, PADR()N PEPPERS AND A MIXED SALAD. MIN 2 PAX. BONE-IN RIBEYE WITH HIGH
INFILTRATION, TENDER AND INTENSE FLAVOUR. THE EMBLEM OF SPANISH GASTRONOMY.

GRILLED VEGETABLES . . . . LA, N 20 €
SAUCES: BLACKPEPPER/TRUFFLE/ROMESCO AR Kooty A 00

FROM THE SEA

RO PEERLEY RS L Tor -~ PR AT B | O R NG X il e T e A 0E
SERVED WITH GRILLED VEGETABLES AND PAK CHOI

FRESH SEABASS ONTHE BAGIK: 2= o dm e o S R 7 ass mhe 553 2,00€
SERVED WITH ROSEMARY-ROASTED POTATOES AND SAUTEED VEGETABLES

GRILLED OCTOPUS . . . . SRR e N el e
B RIT D AT SUEET RBTATE PARMENTIER AND DB LA Veka APRIKA Bil

GRIPEERSBEMEIE S i 7 a ey e e 2o S s TR S e
WITH HERB BUTTER AND GRILLED VEGETABLES

BRI SRR E S i e s S e e g o S ) R e TR 3 O0€

SLICED GARLIC IN EXTRA VIRGIN OLIVE OIL, FRESH CHILLI, PARSLEY AND LEMON




PASTAS
PASIA P AN TING RS T LVl il e i i, B U e R Sent, S ram Al el o
SAUTEED LINGUINI WITH PRAWNS, CLAMS, FRESH GARLIC, BROCCOLI, CHERRY TOMATO AND CHILLI PEPPER
MEUEEERRANERN PAS TR s 85 - A8 8 U Bt Es o0 S n 2800 L o b o 06
WITH FRESH BURRATA, CHERRY TOMATOES, BLACK OLIVES, CAPERS, BASIL PESTO AND SUN-DRIED TOMATOES ;
RRAGHEETIEBOLEOGNES B  of Rases. oo 57 @ e il o N T N AT L e hge
WITH HOMEMADE BOLOGNESE SAUCE AND PARMESAN FLAKES
SPAGHETFTEAGLIO; BLIOE PEPERONCINQ (0ot 7 & “nf 7= sty =7, 0 16,90€
WITH GARLIC, OLIVE OIL AND CHILLI
BEFRASHRIMBES s 00 s SRl DO e SR T B 00e
KIDS MENU
Up 10 12 YEARS. INCLUDES ICE CREAM.
HOMEMADE CHICKEN ESCALOPE WITH CHIPS. . . . . . . . . . 14,00€
SPAGHETTI BOLOGNESE. . . . Fes gt R A S e e O
PlZZA MARGHERITA ® OR MOZZARELLA ANDHAM . . . . . . . . 14,00€
MENLBALES N SABCEWITHRIGE. » 7 &5 e sy S8R, - e ir 0, 14,008
PORTION OF:
FRENCH FRIES / ROAST POTATOES WITH ROSEMARY . . . . . . . ¢400€
17 D S B e - B S S T IR R R O s S (ol N R o A1) 3
SALTEERBASKMEBEERICE <8 0 7 S helee (¥ e, 5 SRR TR 5,00€
ERIRD SWEE T BUBRTOBS S s - oiags “Jaies gl en = @l TSR L e Fe G ties ik OPE
B R D A B LA B E S 70 o s s DS M T R e - e A B ST 9 00 E
DESSERTS
CHOCOLATE & WALNUT BROWNIE WITH VANILLA ICE-CREAM. . . . . 850¢
HOMEMADE PISTACHIO CHEESECAKE WITH WHITE CHOCOLATE CREAM
AND CRUNCHY PISTACHIOS. . . . ... . . . . . 85h0¢
HOMEMADE CHEESECAKE WITH RED FRUIT SAUCE . . . . . . 800€
HOMEMADE PASSION FRUIT PANNA COTTA WITH BASIL CREAM AND
ALMOND CRUMBLE . . . . . . 7h0€
WARM APPLE CRUMBLE WITH VANILLA ICE CREAM, CINNAMON AND
CARAMELISED ALMONDS . . . . . . . . . 85h0¢
LOTUS CHEESECAKE (SPECULOOS AND SALTED CARAMEL] .. . . . 850€
CAN OLIVO ICE CREAM CUP: 2 SCOOPS OF ICE CREAM, CHOCOLATE
SAUCE, CREAM, STRAWBERRIES, BAILEYS AND CARAMELISED ALMONDS. 71200¢€




TAPAS UND VORSPEISEN
BROT MIT HAUSGEMACHTEM ALI OLI UND OLIVEN ®.
PORTION SCHWARZBROT .

MiT GESCHRUBBTER TOMATE, NATIVEM OLIVENOL EXTRA UND SALZ AUS DEM TRENC.

PA AMB OLI MIT IBERISCHEM SCHINKEN UND MANCHEGO-KASE
IBERISCHER SCHINKEN .

PADRON-PAPRIKA® .

VARIAT MALLORQUIN.

TYPISCH MALLORQUINISCHE TAPAS MIT VERSCHIEDENEN GESCHMACKSRICHTUNGEN UND TEXTUREN

(OKTOPUS PICA-PICA, ‘RUSSISCHER™ KARTOFFELSALAT, MALLORQUINISCHES FRITTIERTES ESSEN “FRIT0”

IN SOSSE, HAUSGEMACHTE KROKETTEN)

OCHSENSCHWANZ-KROKETTEN MIT ROMESCO-SAUCE. . i2rorrion 7,006 . 12,00€

KROKETTEN AUS KLEINEN TINTENFISCHEN MIT

KNOBLAUCH- 0L|VENOL SAUGE = Ry vager .. 1/2porTIoN 7,50€ ~ . 12,50€
RINDERCARPACCIO MIT PARMESANSPLITTERN, RUCOLA UND TRUFFELOL 7800¢

VEGANES TOMATEN-AVOCADO-TARTAR .

IN PoNzu-Sauce MARINIERT MIT AvocAapo UND DAIKoN-RUBE, KAPERN, GEROSTETEN PINIENKERNEN

UND VEGANER MAYONNAISE MIT GERAUCHERTEM CHIPOTLE

NACHOS CANTINEROS

MiT FriscHkASE, KiMcHI, GuAacaMOLE, Pico DE GALLO UND JALAPENOS

MEERESFRUCHTE-VORSPEISEN

KARTOFFEL-GARNELEN-MAYONNAISE-SALAT
TOAST ,,MATRIMONIO”

MiT Pico pe GALLO, SARDELLEN UND IN ESSIG EINGELEGTEN SARDELLEN

OKTOPUS , PICA-PICA"

TRADITIONELLER MALLORQUINISCHER OkTOPUS-EINTOPF MIT SCHARFER WURZE

GARNELEN IN KNOBLAUCHSOSSE

MiT CAYENNEPFEFFER, FRISCHER PETERSILIE UND PAPRIKAPULVER

GEGRILLTE JAKOBSMUSCHELN

MiT ZITRONENKAVIAR, TRAMPO, OLIVENOL UND SaLz Aus Es TRENC

TARTAR VOM ROTEN THUN .

MARINIERT MIT TAHINI, TERIYAKI UND KIMCHI, DAZU AvocADO, FRISCHER KORIANDER UND LIMETTE

LACHS-SASHIMI

Mit Ponzu-Sauce, BEURRE NoiseTTE, ALGEN, EDAMAME UND FISCHROGEN

CEVICHE AUS DEM FANG DES TAGES.

MARINIERT MIT AvocADo, MANGOCREME, LIMETTE UND FRISCHEM KORIANDER

OKTOPUS , A FEIRA"

MiT NATIVEM OLIVENGL EXTRA, PAPRIKAPULVER UND SALZFLOCKEN Aus Es TRENC

, FLEISCHBALLCHEN

4.50€
5.50€

. 16,50€
S UUE
. 10,00€
. 16,00€

. 18,00€

=12 08¢

3 Tt
= 13,90€

2213:50€

. 16,50€

2 17,60€

. 22,00€

. 18,50€

. 19,50€

. 24,00€




TACOS CANTINEROS

GEREIFTE ANGUS RUMPSTEAK-TACOS . . . . . . . . 20.2050€ v 2800€
Mit GuacaMoLE, Pico DE GALLO, EINGELEGTEN ZWIEBELN, FRISCHEM KORIANDER UND MARK-SIRUP
EAEUSCALSEDEVEME ERpvEST woSmrs o8 © oadafl SO s Sin d rE e 18,508 v Z0s00E

KNuUsPRIGE GARNELEN IN PANKo MIT Pico DE GALLO, RucoLA, LIMONENMAYONNAISE UND FRISCHEM KORIANDER

BURGER
CANTINA BURGER 200GR . . . . . SR O R R T

HAuSGEMACHTER BURGER MIT KNUSPRIGEM SPECK, EDAMER UND CHEDDAR KARAMELLISIERTEN ZWIEBELN,
MiscHsALAT, TOMATE, LEICHT SCHARFER SAUCE UND HAUSGEMACHTEN POMMES FRITES

“VEGANER-LIEBHABER”-BURGER®. . . . . . . . . . . . . 2000€
HAusGEMACHTER BURGER AUS LINSEN UND YAMANI-REIS, VEGANER KASE, AvoCADO, KARAMELLISIERTE ZWIEBELN,
RucoLA, ToMATE UND VEGANE TRUFFEL-MAYONNAISE. SERVIERT MIT GEBRATENEN SUSSKARTOFFELN.

CGRISEECHICKENBURGE R 1748 Tn i 0igids s 1 e ¥ et L Sliin 0 i 22 9. 00€

Mit KAsg, SPeck, RucoLa, ToMATE, KNUSPRIGEN ZWIEBELN UND LIMONENMAYONNAISE MIT POMMES FRITES

FLATBREAD PIZZA

SETRUPEELTE WARBPIZZA QY (oo vy, e S D By o TRy e o 19,00€
MozzARELLA, CHAMPIGNONS DER SAISON, KARAMELLISIERTE ZWIEBEL, PARMESANFLOCKEN UND TRUFFELGL
IBERISCHE PIZZA . . . . L e SR e AU A g SO ) T e
MozzARELLA, IBERISCHER SCHINKEN, RucoLa, KIRSCHTOMATEN UND PARMESANSPANE

MEDITERRANE PIZZA. . . . . A | AT RER R T i 20 0(E
MozzARELLA, KIRSCHTOMATEN, FRISCHE BURRATA UND BASILIKUM PEesTo

LA ONN B IRO L LA o 50 - 70 2 el S oW, G S G Ry e e AT e o DT O0E
THUNFISCH, M0zzARELLA, TOMATENSAUCE, ROTE ZWIEBELN UND SCHWARZE OLIVEN

e SV RIS EREIRTTEA - el S92 o0 PR I e N W, e A T

TOMATENSAUCE, M0zzARELLA UND OREGANO

SALATE
SAEAT MIBERISCHER BURRATA. ~ 077 0 s vl v T e 5 Y60

TOMATEN IN ScHEIBEN, RucoLA UND FELDSALAT, FRISCHE BURRATA, SCHWARZE OLIVEN,
GEROSTETE PINIENKERNE UND BASILIKUMOL

UNSER CAESAR-SALAT MIT KNUSPRIGEM HAHNCHEN . . . . . . . 1700€

ROMERSALAT, PARMESAN, CAESAR-DRESSING UND KNUSPRIGE HAHNCHENBRUST-STICKS NACH
AMERIKANISCHER ART

ONSER MEERESHERESAR-SALAT = it nrir o o [ " i i dgial L S 006
RGMERSALAT, PARMESAN, CAESAR-DRESSING UND KNUSPRIGE GARNELEN IN PANKO

VEGANER ORIENTALISCHER TABOULE . . . . . Tt B ARG O
MiT KLEINEM GEMUSE, KURKUMA, GEROSTETER SUSSKARTOFFEL, MANGO-CHUTNEY, ROSINEN UND NUSSEN
GEGRILLTER ZIEGENKASESALAT . . . . . . . . . . . . . .17%0¢€

Mit BLATTGEMUSE, FRISCHEN FRUCHTEN DER SaisoN, NUsSSEN, HoNIG UND BEERENVINAIGRETTE.




GERICHTE DES KUCHENCHEFS
“TEXAS BBQ“ SCHWEINERIPPCHEN . . . . . .. wreecien 19, 00€ ripchen 26,00€

SCHWEINERIPPCHEN MIT BARBECUE-SAUCE UND GEWURZRUB NACH TEXANISCHER ART
MIT COLESLAW UND POMMES FRITES

HAHNCHENSCHNITZEL ,,NAPOLITANA" 2 8 SR A A A

KOSTLICHES PANIERTES HAHNCHENSCHNITZEL MIT TOMATENSAUCE SCHINKEN UND MIT OREGANO
UBERBACKENEM MO0ZZARELLA, SERVIERT MIT HAUSGEMACHTEN POMMES FRITES

THAILANDISCHES ROTES HUHNERCURRY .. .« .~ ‘o 0 0 4023008

MiT KoKoSMILCH, KNACKIGEM GEMUSE, MANDELBLATTCHEN UND ANANAS, SERVIERT MIT
BasMATIREIS UND NAAN-BRoOT

GEBRATENE LAMMKOTELETTS . . . . TR e ks c00, Ul

MiT RosMARIN-LIMETTEN-SAUCE, HAUSGEMACHTE POMMES FRITES UND PADRON PAPRIKA

UNSER PREMIUM-FLEISCH
GEGRILLT IM JOSPER HOLZKOHLEOFEN

GEGRIELTES RINDERLENDE250GReE " 753502 i L et S et i Codliun 0 08T 227030 00€
WEICHE, ZARTE UND SAFTIGE TEXTUR. ZART IM GESCHMACK UND MAGER, WAS ES ZU EINEM
DER BEGEHRTESTEN TEILSTUCKE DER WELT MACHT.

GEGRILLTES RINDER ENTRECOT 300GR* . . . . kst 30 B0E
NIEDRIGE LENDE, ZWISCHEN DEN RIPPEN, MIT HOHER INFEKTION, DIE EINEN IDEALEN Becimatk UNBZARTIRY
UM GRILLEN BIETET. UNSERE EMPFEHLUNG: EINFACH MIT SALZFLOCKEN UND HAUSGEMACHTEM CHIMICHURRI.

RUMPSTEAK VOM ARGENTINISCHEN ANGUSRIND 350GR *. . 1pax33,00€ 2pax62,00€
INTENSIVER GESCHMACK UND ZARTE, SAFTIGE TEXTUR.

*BEILAGE INBEGRIFFEN:
BRATKARTOFFELN ODER SUSSKARTOFFELN / GEMISCHTER SALAT /
ROSMARIN-OFENKARTOFFEL / BASMATIREIS

REIFUNGSSTEAK ,CHULETON" STEAK (ZWISCHEN 30 UND 40 TAGEN) . . . . 77.00€/Ks
SERVIERT MIT POMMES FRITES, PADRON-PAPRIKA UND GEMISCHTEM SALAT. MINIMUM 2 PAX.

HoHE LENDE MIT KNOCHEN, MIT HOHER INFILTRATION, ZART UND INTENSIV IM GESCHMACK.

Das WAHRZEICHEN DER SPANISCHEN GASTRONOMIE.

GEGRILLTES GEMUSE . . . . P 4 N NS 2006
SAUCEN: SCHWARZERPFEFFER/TRUFFEL/ROMESCO R R Pl OO

AUS DEM MEER

GEBRATENES SEEINBUERTERET. 5" chi@e o 5 vl 2% 0 v ibai b 2 36;00€.
SERVIERT MIT GEGRILLTEM GEMUSE UND Pak CHol

FRISCHER WOLFSBARSCH AUFDEMRUCKEN. . . . . . . . . . 3200€
MiT RoSMARIN-BRATKARTOFFELN UND SAUTIERTEM GEMUSE

OKTOPUS VOM GRILL. . . . : ; . . 30,00€
MiT PARMENTIER AUS AUF HOLZKOHLE GEGRILLTEN SUSSKARTOFFELN UND PAPRIKAPFEFFEROL AUS DE LA VERA
GEBGRIE LT R A G S 2 o S gl IS e n s o e R g SRS S T S I0E
MiT KRAUTERBUTTER UND GEGRILLTEM GEMUSE

EXTRAS ,ESPALDA“-SAUCE. . . . b s S e 8]

N NATIVEM OLIVENOL EINGELEGTER KNOBLAUCH FRISCHE CHILISCHOTE PETERSILIE UND ZITRONE




PASTA
NDEERL-CANTRIG &2 a0 i dag T s e = 00 O T g ol ST rodiiag

GEBRATENE LINGUINI MIT GARNELEN, VENUSMUSCHELN, FRISCHEM KNoBLAUCH, BROKKOLI,
KIRSCHTOMATE UND CHILISCHOTE

MEDITERRANE NUDELN® . . . . . S S N T D A Ol
MiT FRISCHER BURRATA, KIRSCHTOMATEN, SCHWARZEN OLIVEN, KAPERN BASILIKUM PesTo
UND GETROCKNETEN TOMATEN

SPAGRERTEBOLOGNESE 2 | "o S o o & Sgeingt - Ve e Sne
MIT HAUSGEMACHTER BOLOGNESESAUCE UND PARMESANSPANEN :

SPAGHETTI AGLIO, OLIO EPEPERONCINO . . . . . . . . . . . 16%€
EXTRABARNELERER /i " hgi e it e ot T e gl

KINDER-MENU

Bis zu 12 JAHREN. INKLUSIVE EISCREME.

HAUSGEMACHTES HAHNCHENSCHNITZEL MIT POMMES FRITES . . . . 14,00¢
SPAGHETTI BOLOGNESE. . . . SRR S TN RIT4,00€
PIZZA MARGHERITA @ ODER MIT MOZZARELLA UND SCHINKEN . . . . 1400¢€
FLEEISCHBALLCHENAIN'SOSSE MITREIS . -« %~ = i 7 o o7 14,006

PORTION VON:

POMMES FRITES / GEBRATENE KARTOFFEL MIT ROSMARIN . . . . . ¢00€
SEMISEHESRISARRE . .. 200 T8 e SRl g B SR S TN SR, 10€
CEBRATENERBESMATIREISK - 7 2 8l U= Fo irr i il s S8 = gy a0 <5,00€
BEBRATENE SUSSIKARTOFEEL . .. o o 0 i 00 o it ¥4 0p€
BESRIELIESGEMUSE. . /5.5 i o SR oo e R ST 0 0

NACHSPEISEN
HAUSGEMACHTER SCHOKOLADEN-WALNUSS-BROWNIE MIT VANILLEEIS .

HAUSGEMACHTER PISTAZIEN-KASEKUCHEN MIT WEISSER
SCHOKOLADENCREME UND KNUSPRIGEN PISTAZIEN

HAUSGEMACHTER GEBACKENER KASEKUCHEN MIT BEEREN-SAUCE .
HAUSGEMACHTE PASSIONSFRUCHT-PANNA COTTA MIT

BASILIKUMCREME UND MANDELSTREUSELN .

LAUWARMER APFEL-CRUMBLE MIT VANILLEEIS, ZIMT UND
KARAMELLISIERTEN MANDELN

LOTUS-KASEKUCHEN (SPECULOOS UND GESALZENES KARAMELL]

EISBECHER CAN OLIVO: 2 KUGELN EIS, SCHOKOLADENSOSSE, SAHNE,
ERDBEEREN, BAILEYS UND KARAMELLISIERTE MANDELN.






